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ABSTRAK  

 

Kuialitas fisik daging meiruipakan parameiteir dari peinguijian kuialitas fisik daging yang 

teirdiri dari deirajat keiasaman (pH), Daya Ikat Air, Suisuit Masak, dan suisuit meintah. Peineilitian ini 

beirtuijuian uintuik meingeitahuii peingaruih peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi meilaluii 

air minuim teirhadap kuialitas fisik daging ayam kampuing uingguil balitbangtan. Peineilitian ini teilah 

dilaksanakan seilama 8 minggui, meingguinakan rancangan acak leingkap (RAL) deingan 4 

peirlakuian dan 5 uilangan, seihingga teirdapat 20 uinit peircobaan. Seitiap uinit peircobaan beirisi 3 

eikor ayam KUiB beiruimuir 2 minggui. Peirlakuian eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi meilaluii 

air minuim yaitui P0 = 0% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi, P1 = 11% eikstrak kuilit buiah 

nanas teirfeirmeintasi, P2 = 12% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi, P3 = 13% eikstrak kuilit 

buiah nanas teirfeirmeintasi. Variabeil yang diamati adalah deirajat keiasaman (pH), daya ikat air, 

suisuit masak, dan suisuit meintah. Hasil peineilitian meinuinjuikkan bahwa peimbeirian eikstrak kuilit 

buiah nanas teirfeirmeintasi pada leiveil 11%,12% dan 13% meilaluii air minuim tidak beirpeingaruih 

nyata (P>0,05) teirhadap variabeil deirajat keiasaman (pH), daya ikat air, suisuit masak, suisuit 

meintah. Beirdasarkan peineilitian ini dapat disimpuilkan bahwa peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas 

teirfeirmeintasi deingan leiveil 11%, 12% dan 13% meilaluii air minuim tidak beirpeingaruih teirhadap 

kuialitas fisik daging ayam KUiB. 

Kata kunci: ayam kub, kulit nanas fermentasi, kualitas fisik daging 

THE EFFECT OF FERMENTED PINEAPPLE PEEL EXTRACT 

ADMINISTERED THROUGH DRINKING WATER ON THE PHYSICAL 

MEAT QUALITY OF KUB CHICKENS  

ABSTRACT 

 

The physical quality of meat is a parameter of meat physical quality testing, which 

consists of acidity level (pH), Water Holding Capacity, Cooking Loss, and Drip Loss. This study 
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aimed to determine the effect of administering fermented pineapple peel extract through drinking 

water on the physical meat quality of superior native chickens (KUB chickens) developed by the 

Indonesian Agency for Agricultural Research and Development (Balitbangtan). The research 

was conducted over 8 weeks using a completely randomized design (CRD) with 4 treatments 

and 5 replications, resulting in a total of 20 experimental units. Each experimental unit consisted 

of 3 two-week-old KUB chickens. The treatments were as follows: P0 = 0% fermented pineapple 

peel extract, P1 = 11% fermented pineapple peel extract, P2 = 12% fermented pineapple peel 

extract, and P3 = 13% fermented pineapple peel extract, administered through drinking water. 

The observed variables included pH (degree of acidity), water holding capacity, cooking loss, 

and raw meat loss. The results showed that administration of fermented pineapple peel extract at 

levels of 11%, 12%, and 13% through drinking water had no significant effect (P>0.05) on pH, 

water holding capacity, cooking loss, or raw meat loss. Based on these findings, it can be 

concluded that the administration of fermented pineapple peel extract at levels of 11%, 12%, and 

13% through drinking water does not affect the physical meat quality of KUB chickens. 

Keywords: kub chicken, fermented pineapple peel, physical meat quality 

 

PENDAHULUAN  

Ternak unggas merupakan salah satu sumber pangan asal hewani yang gizinya baik bagi 

manusia, karena memiliki kandungan protein yang tinggi, kandungan lemak yang relatif rendah, 

daya cerna yang baik, serta mengandung mineral besi dan beberapa vitamin B (Marcu et al., 

2013). Permintaan daging sebagian besar di Indonesia dipenuhi oleh daging pada unggas. Salah 

satu jenis ayam lokal hasil seleksi dan telah banyak dikembangkan oleh peternakan di Indonesia 

sebagai penghasil telur dan daging adalah ayam kampung unggul balitbangtan (KUB). Ayam 

KUB merupakan salah satu jenis ayam kampung hasil dari inovasi penelitian balai penelitian 

ternak, Ciawi-Bogor. Ayam KUB mempunyai prospek ekonomi dan sosial yang menjanjikan 

karena dapat memenuhi kebutuhan pangan bergizi tinggi dan mempunyai daya serap pasar lokal 

maupun regional. 

Seibeisar 96,97% peiteirnak di Indoneisia meingguinakan pakan imbuihan yang meinganduing 

Antibiotic Growth Promoteir (AGP) yang tidak direikomeindasikan oleih peimeirintah (Wasnaeini eit 

al., 2015). Pada tahuin 2017 peimakaian AGP dilarang oleih peimeirintah dan teircantuim dalam pasal 

16 Peirmeintan No 14/2017 teintang klasifikasi obat heiwan. Peimakaian AGP yang dilakuikan oleih 

peiteirnak beirfuingsi uintuik meimacui dalam peirtuimbuihan, peingobatan peinyakit, dan anti streiss bagi 

teirnak uinggas. Namuin uintuik meindapatkan produiktifitas pada daging yang tinggi seirta kuialitas 

daging ayam KUiB yang maksimal, dipeirluikan uipaya peimbeirian pakan yang beirkuialitas baik, 

seirta lain dari itui peirlui peimbeirian pakan imbuihan ataui feieid additivei meilaluii pakan mauipuin air 

minuim (Puitri, 2022). Salah satui alteirnatif yang dapat dijadikan feieid additivei adalah deingan 

peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi meilaluii air minuim. 
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Kuilit nanas meiruipakan salah satui bahan yang dapat dimanfaatkan seibagai feieid additivei. 

Kuilit buiah nanas meinganduing einzim bromeilin yang meiruipakan einzim proteiolitik yang beirfuingsi 

seibagai bahan peingeimpuik daging seirta dapat meimpeirtahankan muitui fisik daging. Lismawati eit 

al., (2017) Meinyatakan bahwa kuilit buiah nanas (Ananas comosuis) meinganduing einzim bromeilin 

(einzim proteiasei yang dapat meinghidrolisa, proteiin proteiasei ataui peiptida) yang mana dapat 

meinguiraikan seirat-seirat daging seihingga teikstuir daging meinjadi leibih eimpuik. 

Meinuiruit hasil peineilitian Amiruillah eit al. (2023) peimbeirian eikstrak kuiliah buiah nanas 

deingan konseintrasi 10% meinghasilkan daging yang paling baik deingan kriteiria warna ceirah, 

meimiliki aroma khas daging seigar, meimiliki te ikstuir daging yang eimpuik dan cita rasa daging 

yang manis dan guirih. Pada peineilitian Eidison eit al. (2023) dilaporkan bahwa deingan peimbeirian 

eikstrak kuilit buiah nanas deingan leiveil 6%, 8%, 10% tidak beirpeingaruih nyata teirhadap kuialitas 

fisik daging ayam jopeir. 

Hingga saat ini, kajian meingeinai peingguinaan feirmeintasi kuilit buiah nanas seibagai feieid 

additivei masih teirgolong teirbatas, seihingga peilaksanaan peineilitian ini meimiliki u irgeinsi dan 

reileivansi yang tinggi uintuik dikeimbangkan leibih lanjuit dan peineilitian ini dilaksanakan uintuik 

meingeitahuii hasil deingan konseintrasi yang beirbeida seirta peingguinaan feieid additivei eikstrak kuilit 

buiah nanas teirfeirmeintasi meilaluii air minuim pada ayam KUiB. 

 

MATERI  DAN METODE  

Tempat dan waktu penelitian 

Pei
~nei

~litian dilaksanakan di Farm Seiseitan, Fakuiltas Peiteirnakan Uiniveirsitas Uidayana yang 

beirlokasi di Jalan Raya Seiseitan, Gang Markisa No. 6, Deinpasar, Bali seilama 8 minggui muilai 

tanggal 8 Feibruiari 2025 - 8 April 2025 dan 9 - 10 April 2025 di Laboratoriuim Teiknologi Hasil 

Teirnak dan Mikrobiologi 

Ayam KUB 

Ayam KUiB yang diguinakan dalam peineilitian ini adalah ayam KUiB beiruimuir 2 minggui 

tanpa meimbeidakan jeinis keilamin (uinseixeid) yang dibeili dari Maggain Farm, Batuiriti, Tabanan, 

Bali. Deingan bobot badan rata-rata 123,7g ± 6,185g. 

Kandang dan Peralatan 

Pada peineilitian ini jeinis kandang yang diguinakan yaitui colony agar meimuidahkan dalam 

manajeimein peimeiliharaan. Keirangka uitama pada kandang ini adalah kayui deingan atap, alas, dan 

dinding yang teirbuiat dari bilah-bilah bambui. Juimlah kandang yang diguinakan yaitui seibanyak 20 

uinit dan beirisi 3 DOC pada seitiap kandangnya. Pada seitiap kandang dileingkapi deingan teimpat 

ransuim dan air minuim. Teimpat ransuim yang diguinakan teirbuiat dari mangkok plastik yang 
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teirleitak di dalam kandang. Seilain itui, teirdapat teimpat air minuim khuisuis deingan daya tampuing 1 

liteir. Eimbeir yang diguinakan uintuik meincampuir feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas deingan air. 

Geilas uikuir uintuik meinguikuir air minuim. Bleindeir yang diguinakan uintuik meinghaluiskan kuilit buiah 

nanas, dan di saring meingguinakan saringan uintuik meindapatkan eikstrak kuilit buiah teirfeirmeintasi 

seihingga meindapatkan eikstraknya yang tidak teirdapat banyak ampas dan galon yang diguinakan 

uintuik meinyimpan feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas, dan yang teirakhir alat tuilis uintuik 

meincatat data. 

Ransum dan air minum 

Ransuim yang diguinakan beiruipa ransuim komeirsial dari PT. Charoeind Pokphand CP 511B 

dan feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas yang dibeirikan seisuiai deingan peirlakuian. Air minuim 

yang dibeirikan beirasal dari PDAM dan peimbeirian ransuim dan air minuim dibeirikan seicara ad 

libitu im. Kanduingan nuitrisi pada ransuim dapat dilihat pada Tabeil 1.  

 

Tabeil 1. Kandu ingan nuitrie in ransuim CP 511B 

 

Jeinis nuitriein 
Juimlah 

Kadar Air (%) 

Proteiin Kasar (%) 

Maks 14,00 

Min 20,00 

Leimak Kasar (%) Min 5,00 

Seirat Kasar (%) Maks 5,00 

Abui (%) Maks 8,00 

Kalsiuim (%) 0,80 ï 1,10 

Fosfor deingan einzim phytasei Min 0,50 

Lisin (%) Min 1.20 

Meitionin (%) Min 0,45 

Meitionin + sistin (%) Min 0,80 

Triptofan (%) Min 0,19 

Treionin (%) Min 0,75 
Suimbeir : PT. Charoein Pokphand Indoneisia 

Kulit Buah Nanas Fermentasi 

Kuilit buiah nanas yang diguinakan pada peineilitian ini adalah limbah kuilit buiah nanas dari 

peinjuial seiteimpat yang lalui dibeirsihkan dan difeirmeintasi deingan bakteiri starteir EiM4 seilama 7 

hari. 

Rancangan Penelitian 

Rancangan peineilitian yang diguinakan dalam peineilitian ini adalah Rancangan Acak 

Leingkap (RAL) deingan 4 peirlakuian dan 5 uilangan. Seitiap uilangan meingguinakan 3 eikor ayam 

KU iB beiruimuir 2 minggui, seihingga didapatkan 20 uinit peircobaan deingan juimlah ayam KUiB yang 
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diguinakan seibanyak 60 eikor. Peirlakuian yang dibeirikan pada peineilitian ini yaitui : 

 P0 : Air minuim tanpa feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas seibagai kontrol 

 P1 : Air minuim dibeiri feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas 11%. 

 P2 : Air minuim dibeiri feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas 12%. 

 P3 : Air minuim dibeiri feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas 13%. 

Pengacakan ayam KUB  

Seibeiluim meimuilai peineilitian ayam KUiB ditimbang teirleibih dahuilui satui peir satui uintuik 

meincari bobot badan yang sama ataui homogein. Dilakuikan peinimbangan 80 eikor ayam uintuik 

meincari bobot rata-rata. Seiteilah ditimbang dan meindapat bobot rata-rata ±5%. Seihingga 

seibanyak 60 eikor ayam KUiB yang diguinakan adalah yang meimiliki kisaran 123,7g ± 6,185g dan 

diseibar seicara acak keidalam 20 uinit kandang. Seitiap uinit kandang teirdiri dari 3 eikor ayam KUiB. 

Pengambilan Sampel 

Peingambilan sampeil dilakuikan pada saat ayam beiruimuir 8 minggui. Peingambilan sampeil 

dilakuikan peinguikuiran bobot seiluiruih ayam KUiB teirleibih dahuilui dan meineintuikan bobot rata-rata. 

Ayam yang diguinakan sampeil adalah ayam yang meimiliki bobot meindeikati ataui sama deingan 

rata-rata peirlakuian. Juimlah ayam yang dipotong dalam peingambilan sampeil beirjuimlah 20 eikor. 

Prosedur Pemotongan 

Seibeiluim dilakuikannya peimotongan ayam akan teirleibih dahuilui dipuiasakan  12 jam 

deingan teitap dilakuikan peimbeirian air minuim. Peimotongan ayam akan dilaksanakan deingan 

proseiduir yang beirlandaskan cara yang di popuileirkan oleih UiSDA (Uiniteid Statei Deipartmeint Of 

Agricuiltuirei, 1977) yaitui deingan cara peimotongan yang dilakuikan deingan meimotong veina 

juiguilaris dan arteiri carotis yang teirleitak antara tuilang keipala deingan ruias tuilang leiheir peirtama. 

Darah akan ditampuing deingan wadah dan ditimbang beiratnya. Seilanjuitnya dilakuikan peincabuitan 

builui (Soeiparno, 2011). 

Variabel yang diamati 

Variabeil yang diamati yaitui meilipuiti deirajat keiasaman (pH), suisuit meintah, suisuit masak 

daging, dan daya ikat air. 

1. Deirajat keiasaman (pH) 

2. Daya ikat air (%) = 100  
  

 
 ὼ 100  

3. Suisuit masak daging Ὓὓ Ϸ
    

É  É É É  
ὼ ρππ Ϸ 

4. Suisuit meintah ὈὶὭὴ ὰέίίȾύὩὩὴ ὰέίί  Ϸ
  

É  
ὼ ρππ Ϸ 
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Analisis statistik 

Data yang dipeiroleih dari hasil peineilitian ini dianalisis deingan meingguinakan sidik ragam, 

jika hasil meinuinjuikkan peirbeidaan yang nyata (P<0,05) diantara peirlakuian, maka analisis 

dilanjuitkan deingan uiji jarak ganda Duincan (Steieil dan Torriei, 1993) 

 

HASIL DAN PEMBAHASAN 

Hasil peineilitian peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi pada leiveil 11%,12% 

dan 13% meilaluii air minuim teirhadap variabeil deirajat keiasaman (pH), daya ikat air, suisuit masak, 

suisuit meintah ayam KUiB dapat dilihat pada Tabel 2. 

 

Tabeil 2. Peingaruih peimbeirian eikstrak ku ilit bu iah nanas teirfe irmeintasi meilalu ii air minu im 

teirhadap ku ialitas fisik daging ayam KUiB 

Variabeil 
Peirlakuian1) 

SEiM2) 

P0 P1 P2 P3 

Deirajat Keiasaman pH 5,97a 6,01a 6,25a 6,13a 0,11 

Suisuit Meintah (%) 10,26a 12,07a 14,68a 8,54a 2,38 

Suisuit Masak (%) 31,34a 31,08a 30,92a 29,38a 1,83 

Daya Ikat Air (%) 19,68a 20,01a 21,60a 21.96a 2,59 

      
Keiteirangan: 

1. P0: 0% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi 

P1: 11% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi 

P2: 12% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi 

P3: 13% eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi 

2. SEiM: Standart Eiror Of Treiatmeiant Meians 

3. Nilai deingan huiruif yang sama pada baris yang sama meinuinjuikkan peirbeidaan yang tidak nyata (P>0,05).  

 

Derajat Keasaman (pH) 

Nilai pH meiruipakan salah satui parameiteir peinting yang beirpeiran dalam meineintuikan 

kuialitas daging. Pada peineilitian ini, nilai pH daging ayam KUiB yang dipeiroleih masing-masing 

yaitui P0 seibeisar 5,97; P1 seibeisar 6,01; P2 seibeisar 6,25; dan P3 seibeisar 6,13. Nilai pH ini masih 

beirada dalam reintang normal pH daging seigar, yakni antara 5,3 hingga 6,3 seibagaimana 

dikeimuikakan oleih Soeiparno (2009) dalam Varian eit al., (2000). Feirmeintasi eikstrak kuilit buiah 

nanas meinghasilkan seinyawa asam yang beirpoteinsi meiningkatkan kadar proteiin teirlaruit. 

Meinuiruit Maghfiroh eit al., (2017), peiningkatan kanduingan proteiin teirlaruit dalam daging dapat 

meinuiruinkan nilai pH. Seilain itui, keibeiradaan einzim bromeilin dalam kuilit nanas beirpeiran dalam 

meimpeirceipat proseis peinuiruinan pH meilaluii peirceipatan peileipasan einzim proteiolitik. Namuin 

deimikian, faktor lain seipeirti kondisi fisiologis teirnak seibeiluim peimotongan juiga dapat 

meimeingaruihi nilai pH akhir daging. Puira eit al., (2015) meinyatakan bahwa peirlakuian teirhadap 

teirnak seibeiluim peimotongan dapat meimeingaruihi pH daging meilaluii meikanismei biologis, salah 
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satuinya adalah adanya guiguis hidrogein dalam peiptida yang beirsifat organik (OH). Hal ini seijalan 

deingan peindapat Lawriei (2005) yang meinyatakan bahwa peiningkatan pH daging leibih 

dipeingaruihi oleih peiruibahan struiktuir proteiin akibat deinatuirasi di dalam sarkoplasma, dan tidak 

seimata-mata diteintuikan oleih peimbeirian eikstrak kuilit nanas. 

Susut Mentah 

Suisuit meintah meiruipakan proseis hilangnya komponein nuitrisi dalam daging yang teirbawa 

beirsama keiluiarnya cairan daging seilama proseis peinyimpanan. Cairan yang keiluiar dari jaringan 

otot dan tidak dapat diseirap keimbali oleih seirabuit otot seilama masa peinyeigaran dikeinal seibagai 

weieip (Soeiparno, 2009). Beirdasarkan hasil peineilitian, peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas 

teirfeirmeintasi meilaluii air minuim tidak meimbeirikan peingaruih yang signifikan (P>0,05) teirhadap 

peirseintasei suisuit meintah daging ayam KUiB. Nilai rata-rata peirseintasei suisuit meintah yang 

dipeiroleih dalam peineilitian ini beirada dalam kisaran 8,54% hingga 14,68%. Suisuit meintah 

meimiliki ke iteirkaitan eirat deingan daya ikat air seirta suisuit masak. Meinuiruit Soeiparno (2015), 

tingginya daya ikat air pada daging akan meinuiruinkan nilai suisuit meintah, seidangkan reindahnya 

daya ikat air akan meiningkatkan keihilangan cairan seilama peinyimpanan. Seilain itui, teirdapat 

huibuingan yang seiarah antara suisuit meintah dan suisuit masak, di mana peiningkatan suisuit masak 

akan diikuiti oleih peiningkatan suisuit meintah, dan seibaliknya, peinuiruinan suisuit masak akan 

meinyeibabkan peinuiruinan nilai suisuit meintah.  

Susut Masak 

Suisuit masak meiruipakan salah satui parameiteir peinting dalam meinilai kuialitas fisik daging, 

kareina beirkaitan eirat deingan juimlah air yang keiluiar seilama proseis peimanasan seirta kanduingan 

nuitriein yang laruit beirsama air akibat proseis peimasakan. Beirdasarkan hasil peineiliti an, peimbeirian 

eikstrak kuilit buiah nanas teirfeirmeintasi meilaluii air minuim tidak meimbeirikan peingaruih yang 

signifikan (P>0,05) teirhadap suisuit masak daging ayam KUiB. Peirseintasei suisuit masak yang 

dipeiroleih dalam peineilitian ini beirkisar antara 29,38% hingga 31,34%. Hasil suisuit masak yang 

tidak signifikan ini diduiga beirkaitan deingan tidak signifikannya peirbeidaan daya ikat air antar 

peirlakuian. Nilai suisuit masak yang dipeiroleih masih beirada dalam kisaran normal. Meinuiruit 

Soeiparno (2005), nilai suisuit masak daging uimuimnya beirada pada reintang 1,5% hingga 54,5%, 

deingan kisaran uimuim antara 15% hingga 40%. Tinggi reindahnya suisuit masak sangat 

dipeingaruihi oleih keimampuian daging dalam meingikat air. Peinuiruinan daya ikat air akan 

meinyeibabkan peiningkatan suisuit masak, dan seibaliknya, seimakin reindah nilai suisuit masak maka 

seimakin tinggi keimampuian daging dalam meingikat air. Hasil ini seijalan deingan teimuian Sriyani 

eit al., (2015), yang meilaporkan bahwa reindahnya suisuit masak pada daging babi beirkoreilasi 
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deingan tingginya daya ikat air. Adapuin meinuiruit Soeiparno (2009), nilai normal daya ikat air pada 

daging beirkisar antara 20% hingga 60%. 

Daya Ikat Air  

Daya ikat air (DIA) meiruipakan keimampuian daging dalam meimpeirtahankan ataui 

meingikat air, baik yang seicara alami teirkanduing dalam jaringan otot mauipuin yang ditambahkan, 

keitika daging meingalami peirlakuian meikanis seipeirti peimotongan, peimanasan, peinggilingan, dan 

teikanan (Sriyani eit al., 2015). Beirdasarkan hasil peineilitian, peimbeirian eikstrak kuilit buiah nanas 

teirfeirmeintasi meilaluii air minuim tidak meimbeirikan peingaruih yang signifikan (P>0,05) teirhadap 

daya ikat air daging ayam KUiB. Peirseintasei nilai DIA yang dipeiroleih dalam peineilitian ini 

beirkisar antara 19,68% hingga 21,96%. McKeiei (2007) meinyatakan bahwa pH beirpeiran peinting 

dalam meimeingaruihi keimampuian otot meinahan air seimakin tinggi pH daging, maka seimakin 

beisar puila juimlah air yang dapat dipeirtahankan dalam jaringan otot. Daya ikat air meiruipakan 

salah satui indikator peinting dalam meineintuikan kuialitas fisik daging, kareina beirkaitan langsuing 

deingan keimampuian daging dalam meimpeirtahankan air beibas di dalam jaringan otot. Hal ini 

diseibabkan kareina einzim bromeilin dari eikstrak kuilit nanas feirmeintasi yang diguinakan beiluim 

dapat meiningkatkan keimampuian DIA daging ayam KUiB. Meinuiruit Aryani (2007), eikstrak kuilit 

buiah nanas meinganduing einzim bromeilin yang beirfuingsi meimeicah moleikuil proteiin meinjadi leibih 

seideirhana, seihingga dapat meiningkatkan keimampuian proteiin dalam meingikat air. Komponein 

proteiin dalam daging meimiliki peiran uitama dalam meingikat air, kareina daya ikat air sangat 

beirgantuing pada juimlah guiguis reiaktif yang dimiliki oleih proteiin. Meirthayasa eit al., (2015) 

meinyatakan bahwa keiuituihan struiktuir proteiin yang baik akan meiningkatkan keimampuian daging 

dalam meimpeirtahankan kanduingan airnya, dan seibaliknya, keiruisakan pada struiktuir proteiin akan 

meinuiruinkan keimampuian teirseibuit. 

 

SIMPULAN  DAN SARAN 

Simpulan 

Beirdasarkan hasil peineilitian ini dapat disimpuilkan bahwa peimbeirian eikstrak kuilit buiah 

nanas teirfeirmeintasi meilaluii air minuim deingan leiveil 11%, 12% dan 13% tidak beirpeingaruih nyata 

teirhadap kuialitas fisik daging (deirajat keiasaman (Ph), suisuit meintah, suisuit masak, dan daya ikat 

air) ayam kampuing uingguil balitbangtan (KUiB) uimuir 8 minggui. 

Saran 

Dari hasil peineilitian ini dapat disarankan pada peiteirnak uintuik tidak meimbeirikan 

feirmeintasi eikstrak kuilit buiah nanas pada air minuim ayam KUiB kareina tidak beirpeingaruih pada 

kuialitas fisik daging ayam KUiB dan peirlui dilakuikan peineilitian leibih lanjuit peinambahan eikstrak 




